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BAJA DEMANDA:
De 300 mil quintales de sal que se producian antes
en Aguadulce, hoy solo se extraen 35 mil como
maximo, para ser vendidos a 4.25 el quintal.

Peregrinacion de la
Medalla Milagrosa

.t\

VERAGUAS. 230 andas con la
imagen de la Virgen de la
Medalla Milagrosa recorreran
hoy las calles de Santiago, en
una de las peregrinaciones
mas importantes de la region.
Esta fiesta religiosa lleva 58
afos de realizarse y después
de las novenas, el cuarto do-
mingo de noviembre, se efec-
tha la procesion. Las comu-
nidades, barriadas,
instituciones y familias acom-
pafian a sus andas, recorren
las calles con cantos, tambo-
ritos y murgas con tonadas
religiosas en honor a la santa.
La procesion comenzara a las
10:00 a.m., luego de la misa
oficiada por el obispo Oscar
Mario Brown.

Ney Castillo

Seincautan de droga
enrio Cuango
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COLON. Unos 18 kilos de
cocaina se incautaron de las
aguas del rio Cuango, en el
corregimiento del mismo
nombre, en el distrito de
Santa Isabel, en la costa arri-
ba de Colon. La mercancia
ilicita se encontraba en una
lancha rapida de nombre
“Eudono”, de 26 pies y dos
motores fuera de borda, que
se encontraba abandonada, y
fue divisada por el Servicio
Maritimo Nacional, que pro-
cedi6 a su incautacion.

El Servicio Maritimo man-
tiene un operativo por el
area para dar con el para-
dero de los responsables

de esta droga.

Amada Racero

Restaurantes violan
normas sanitarias

CHIRIQUI. Por reincidir en la
violacién de las normas sa-
nitarias, unos nueve restau-
rantes de la ciudad de David
podrian cerrar sus puertas de-
finitivamente, informo el di-
rector del Ministerio de Sa-
lud, Federico Avila. Sefial6
que a inicios del presente afio
fue cerrado definitivamente el
restaurante Centro Turistico
Estadio, ubicado en la ave-
nida Porras de la ciudad de
David, y la misma suerte po-
drian correr otros nueve es-
tablecimientos por reincidir
en la violacion de las normas
sanitarias. Avila hizo un lla-
mado a los duefios y admi-
nistradores de restaurantes
para que cumplan las dispo-
siciones del Codigo Sanitario.
Sandra A. Rivera

COCLE. LOS GANADEROS Y LOS BARCOS ATUNEROS SON LOS QUE CONSUMEN ALGO DE LA PRODUCCION.

Ocaso de las salinas de Aguadulce

PROCESQO. Evaporacion del agua, para dejar solo la sal que luego se seca y se recoge para su venta.

= La salinera dejo de ser una
de las principales fuentes de
sostén economico de los

aguadulcenos hace 20 aios.

= Ahora su comercializacion
es baja a nivel de ganaderos
y para abastecer los barcos
atuneros.

Rafael Quezada
AGUADULCE,Coclé

La tradicional imagen que an-
tes identificaba a la ciudad de
Aguadulce como la tierra de la
saly el azicar se ha quedado co-
mo un mero simbolo literal que
corre de voz en voz. La realidad
deestaactividadesesotra.

La industria de la sal, por
ejemplo, atraviesa serios proble-
masqueleimpiden recuperarse.

Segtn datos de los producto-
res, la produccion de sal ha de-
caido porque las areas o super-
ficles de extraccion o (las
llamadas salinas) han disminui-
do. Antes existian 144, ahoraso-
lohay 33, incluso algunas fueron
utilizadas como espacios parala
produccién del camarén y asi se
han quedadodesde 1998.

Las bodegas de las salinas de
Aguadulce, que estan ubicadas
en el barrio San José de El Coco,
son una muestra de lo abando-
nada que esta la industria, solo
unos viejos caserones de made-
ra funcionan como deposito de
sal cruda.

Los ganaderos y los barcos
atuneros son los que consumen
algo de la produccién que sale
de Aguadulce.

De 300 mil quintales de sal
que se producian antes hoy
solo se extraen 35 mil, como
maximo, para ser vendidos a
4.25 el quintal.

Las empresas que antes com-
praban el producto a los saline-
ros eran Empresa Coclesana, y
Panasal, esta tltima ahora im-
porta, otro aspecto en contrade
laindustria, dijeron salineros.

“Nosotros lograbamos vender
hasta 300 mil quintales de sal
en cada zafra’, record6 José
de la Rosa Quezada, un viejo
salinero.

Si en algo se beneficiaba el
pueblo de Aguadulce era que
todo el producto de la venta de
sal por zafra, que alcanzaba
unos 950 mil délares, se queda-
ba circulando en el mismo
pueblo, recuerda.

Como anécdota dice que
las abarroterias del lugar
daban crédito todo el afio a los

PASADQO. La actividad ya no es como lo era hace I5 ainos.
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salineros hasta por mil ddlares,
saldo que cancelaban con la
ventadelasal.

Organizacion tambaleante

Laindustriasalinerade Agua-
dulce fue organizada en la coo-
perativa de salineros Marin
Campos, hoy 141 miembros
pertenecenaella, perolamisma
atraviesa problemas financie-
rosyestaintervenida porel Ins-
tituto Panamefio Auténomo
Cooperativo (Ipacoop).

Sin embargo, a pesar de estar
intervenida, el Ipacoop realiza
reuniones periddicas para in-
formar a los socios sobre el
estatusdelamisma.

Los propios aguadulcefios
estan conscientes de que la
actividad ya no es como hace
15 anos, asilosienten.

Telva Coérdoba, presidenta
del Comité Cultural de Agua-
dulce, grupo que resalta las
tradiciones de los pueblos, co-
menta que existe preocupacion
porquelassalinasde Aguadulce
estan desapareciendo.
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POCA ATENCION. Las bodegas de las salinas de Aguadulce estan

abandonadas.

* De 300 mil quintales
de sal que se producian
antes, hoy solo se extraen
35 mil, como méximo, para
ser vendidos a 4.5 dolares.

Responsabilidad

Las hojas volantes con men-
sajes eran uno de los movi-
mientos que buscaba alentar a
los coterraneos ante la dificil
crisis que se avecinaba.

“Fue tan poco el amor de los
aguadulcefios a la tradicional
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salinera que permitié que esta
se extinguiera; o fue el poder
economico el quelos presiond a
desaparecer como tradicion, es
como si parte de Aguadulce hu-
biera desaparecido’, escribio
Cordoba.

Debilidadesdelaindustria

Otras senales de que la indus-
triasalineraha mermado suac-
tividad es que curiosamente el
tradicional rodo y las palas de
madera (herramientas utiliza-
das en el proceso de extraccion
de la sal) ya no estan presentes

El sistema
mecanizado
permite elevar
el area de
producciéon y
mejora la
calidad del
producto en las salinas de
Aguadulce.

Denis Oscar Rivera

Bidlogo

“No se puede
continuar
utilizando el
sistema
tradicional de
tercios para
producir sal,
el gasto de produccion se
elevaria”.

José de la Rosa Quezada

Salinero

“La industria
salinera fue el
soporte
econdémico de
muchos
aguadulcenos
por muchos
afos, igual se considera una
tradicion regional”.

Telva de Cordoba

Comité cultural

en las casas del barrio San José,
donde residen los trabajadores
delassalinas.

También aquel hombre de
fisonomia recia y resistente
(los viejos salineros) ahora per-
manece de brazos cruzados
sin trabajo y otros realizan
diversas faenas para lograr
subsistir.

Mecanizar el sistema

Existen criterios de expertos
sobre el tapete que coinciden
en que una de las formas de
reactivar la industria salinera
es la de mecanizar el sistema
de produccién.

José de la Rosa Quezada,
quien ademas fue presidente
de la cooperativa en 1986, es
uno de ellos y también sefiala
que no es nada facil reflotar la
industriadelasal.

Primero, hay que reducir el
gasto de producciéon que
esta por el orden de los 2.25
dolares para producir un
quintal de sal, frente alos cua-
tro balboas con 25 centavos en
quesevendeactualmente.

Al mecanizar se pueden
atender mayores superficies
para extraer la sal, algo que no
se puede hacer ahora bajo el
viejo sistema tradicional, en el
quelafuerzalaboral alcanzaba
casilos 25 miltrabajadores por
temporadade zafra.

El bidlogo Denis Oscar
Rivera coincide y dice que al
mecanizar el proceso se
aumenta la produccion y se
mejora la calidad de la sal al
concentrarle mayor porcenta-
je de cloruro de sodio, en
este paso se ahorra el gasto de
yodarlasal.

Si tiene algun comentario
sobre este articulo escriba a
http://prensa.com/lector

Una industria natural y netamente ecoldgica

Las salinas son los llamados
tercios o canales con cierta
medida y profundidad que se
llenan de agua del mar, que
posteriormente se consume por
efecto del sol y se cristaliza
dejando los bancos de sal en los
destajos (zanjas).

Estos bancos de sal formados

se movilizan con la popular
herramienta llamada rodo.
Una salina puede tener hasta
100 destajos, y cada destajo
mide aproximadamente 25
metros cuadrados.

La cosecha de sal en esta
region se da desde la época
indigena cuando lo hacian

de forma rudimentaria,
esperando que bajara la

marea para obtener luego

sal cristalizada.

El cacique Escoria dominaba
el sector de las salinas que se
extendia hasta Chitré para
hacer trueques con otras tribus
como Nata, Chirta y Nomé.




